
Vorspeisen 

 

 Grüner Blattsalat   8 

 Gemischter Salat   12 

 Grillgemüse mit Kalbsmilke und eingelegten Radieschen 

Frühlingssalat   16 

Kalbs Tatar Hühnerei Spargel   19 

 

 

 Suppe 

 

 Erbsencremesuppe  

 mit Kalbsmilken   14 

 

 Spargelcremesuppe   9 

 mit seinem Salat und Bärlauch Sorbet    13 

 

 Hausgemachte Pasta 

 

 Mafaldine Pouletstreifen   19 

Kefen Mais Thaicurrysauce 

 Hauptgang   32 

 

 Penne Spargel Tomate   19 

Basilikumöl Pinienkerne 

 Hauptgang   32 

 

Casarecce Wildschwein Bolognese 18 

Gartenkräutern Bärlauch Pesto 

Hauptgang 32 
 

 

 



 

Die Küche empfiehlt 

 

 Portion weisser und grüner Spargel   27 

mit: Hollandaise, Mayonnaise, heisse Butter oder Bärlauch Pesto 

 Beilage:  Rohschinken vom zurzibieter Freilandschwein  10 

  Gekochter Schinken    6 

  Neue Bratkartoffeln   5 

 

 Kalbspaillard Morchelrahmsauce   48 

 weisser und grüner Spargel neue Bratkartoffeln  

  

 Black Angus Rindshuftdeckel  44 

 Risotto mit Radicchio Taleggio und Balsamico 

 

 Rindsentrecote Café de Paris   46 

 Saisongemüse Pommes allumettes 

 

 Poulet im Pankomantel Currysauce   34 

 Kichererbsenpurre geschmorte Frühlingszwiebeln 

  

 Fjord Forelle Basilikumöl Pinienkerne   42 

 Kefen Datteltomaten Kartoffel-Bärlauch Gnocchi 

 

 Vegetarisch 

 

 Spargel Kefen Tomate   28 

Kartoffel-Bärlauch Gnocchi 

 

 Grillgemüse    28 

Risotto mit Radicchio Taleggio und Balsamico 

 

  

 

 



 

Engel Klassiker 

 

 Rindsfiletwürfel Stroganoff  42 

 Eierspätzli 

 

 Kalbsgeschnetzeltes Zürcher Art  42 

 Butterrösti 

 

 Schweins Cordon Bleu  33 

 Saisongemüse Pommes frites 

 mit Kalbfleisch  40 

 

 Wienerschnitzel Pommes frites  36 

 

Ab 2 Personen 
 

 Chateaubriand mit Sauce Bearnaise             pro Person 60 

 reichhaltige Gemüsegarnitur Kartoffelkroketten 

 
 

Lieber Gast 

 

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, 

informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. 

 

Ihr Engel Team 

 
Herkunftsland 

Rindfleisch: Schweiz 

Rinder Filet und Entrecote: Argentinien  

Kalbfleisch: Schweiz, aus der Region 

Schweinefleisch: Schweiz, aus der Region 

Poulet:  Schweiz 

Fjordforelle: Norwegen, Zucht 

Brot  Hausgemacht 

 

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken, inkl. MWST 



 
Frühlings Menu 

 

Ab zwei Personen 
 
 

 

Kalbs Tatar Hühnerei  
Spargel 

 
***** 

 

Erbsencremesuppe mit Milken 
 

***** 
 

Fjord Forelle Basilikumöl und Pinienkerne 
Kefen Datteltomaten Kartoffel-Bärlauch Gnocchi 

 
***** 

 

Black Angus Rindshuftdeckel 
Risotto mit Radicchio Taleggio  

Und Balsamico 
 

***** 
 

Frische Erdbeeren Verveine Mousse 
Rhabarber Sorbet 

 
 

***** 
 
 5 Gänge 85 


